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TAKE- AWAY 2026-2027 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vissa av våra rätter är förberedda så ni enkelt kan färdigställa dem i er 
stuga. Ni kan då själva styra tider och få en aktivitet eller välj att få 

dem helt färdiga, redo att ställa fram på bordet. 
 

Leverans 150:-/ stuga och efter överenskommelse 
 
 
 
 
 
 
 

Frukost 170:- 
Ställs in i stugan innan ankomst 
 
3 sorters bröd, smör, 3 sorters pålägg, 3 sorters grönt, 2 sorters 
fil/yoghurt, mjölk, flingor, sylt, ägg, kaviar, 2 sorters juice, kaffe, 
the 
 
+ havregryn och äpplemos 20:- 
+ förstekt bacon (värms i ugn) 50:- 
 
 
 
 

Mindre rätter 
 
Räkmacka 199:- 
The-kaka, sallad, ägg, majonnäs, räkor, citron och dill 
 
Gulasch 129:- 
Bröd och syrad grädde 
Värm själva 
 
Pastasallader 129:- 
Pesto och spenat 
Tomat och salami 
 
Wrap 139:-/st 
Kyckling med Caesardressing 
Vegetarisk  
 
 

 
Minimum 12 personer – max 44, samtliga i gruppen väljer gemensam meny 

Större grupper på förfrågan. 
Vid allergier eller specialkost anpassar vi menyer  

(vi reserverar oss för multi-allergier) 
Alla priser per person inklusive 6% moms 

Antal, kostavvikelser meddelas 2 veckor innan ankomst 

 



 
Snacks och förrätter 

 
Bröd 65:- 
Med hummus och Pico de Gallo 
 
Blandsallad 55:-  
Grönsallad, tomat, gurka, lök och dressing 
 
Cruditéer med 2 dippsåser 80:- 
Morot, selleri, gurka och färskost med blue cheese och Hummus 
 
Stracciatella di Burrata 
Pesto, semi-torkade tomater och oliver, plommontomat, krutonger 
Redo för bordet 149:- 
Hacka och kreera själv 109:- 
 
Svampsoppa 149:- 
Med syrad grädde och oststänger 
Värm själva 
 
½ hummer 299:- 
Bröd, aioli och citron 
 
Ost & chark bricka 275:- 
3 ostar, 3 chark med bröd, oliver, marinerad kronärtskocka, pesto spread 
och cornichons 
 
Förstärk med 2 olika pastasallader 
Pesto och spenat och tomat och salami 50:- 
 
Toast Skagen med löjrom 
Redo för bordet 199:- 
Tillred själv 149:- 
 
Råbiff med klassiska tillbehör 
Redo för bordet 189:- 
Tillred själv 139:- 
 
Älgcarpaccio 180:- 
Persilje- & tryffelolja, pinjenötter, Västerbottenost 
 
Västerbotten paj 149:- 
Med syrad grädde, forellrom och silverlök 
Värm själva och dekorera på plats  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Varmrätter 
 
Skaldjursplatå (ostron) 
pris och val av skaldjur på förfrågan 
Bröd, aioli, citron 
 
Laxfärserad rödtunga 329:- 
Duchesse-potatis, champinjoner, räkor och skaldjurs-velouté 
 
Casarecca Gamberetti 249:- 
Scampi, vitlök, chili, spenat, tomat, grädde 
 
Kycklingbröst 249:- 
Med fregola, socker ärtor och dragon-velouté 
 
Linguini Bolognaise 
Parmesanost 
Redo för bordet 179:- 
Koka pasta och värma själva 139:- 
 
Vegetarisk Lasagne 189:- 
Med sallad 
 
Lasagne 189:- 
Med sallad 
 
Boeuf Bourguignon 269:- 
med potatis puré 
 
Vilt köttbullar med potatis puré 299:- 
Sälen lingon och pressgurka med svampsås 
 
Pannbiff med stekt persilje-potatis 249:- 
Sälen lingon och gräddsås 
 
Helstekt trancherad fläskfilé med ratatouille 
Med potatisgratäng 299:- 
Med bakad potatis och ört- och vitlökssmör 289:- 
 
Tacobuffé 
Tacoskal, tacochips, tortillas, sallad, tomat, gurka, rödlök, majs, 
Syrad grädde, salsa medium, Pico de gallo, riven ost, jalapeños, lime 
Mexican-kryddad nötfärs medium 
Redo för bordet 269:- 
Hacka och värma själv 169:- 
 
Beef box 290:- 
Biff med potatisbakelse, Bearnaisesås och tomatsallad 
Värms enkelt i ugn 
 
Kalvrostbiff med potatissallad 189:- 
Cornichons och rostad lök 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
Desserter 

 
Pannacotta 99:- 
Med Fjällets bär 
 
Chokladtårta 119:- 
Med hjortron och vispad grädde 
 
Äpplepaj 109:- 
Med Calvados- och vaniljgrädde 
 
Marängsviss 
Vaniljglass, maränger, bär, chokladsås, vispad grädde, rostad ljuschoklad 
Redo för bordet 139:- 
Scoopa, vispa och kreera själva 99:- 

 
 

 
 

Vintips! 
 

Bubbel: 

772101 Ferrari Brut Organic Trento DOC (traditionell metod, 20 mån på jästfällning), Italien 195 kr 

754901 Pol Roger Brut Reserve Champagne, Frankrike 589 kr 

 

Vitt: 

7493501 Soalheiro Alvarinho, Portugal 149 kr 

2225701 Gustave Lorentz Riesling Reserve, Frankrike 129 kr 

583701 Roux Les Murelles Bourgogne Blanc, Frankrike 199 kr 

281301 Mont Redon Côtes du Rhône Reserve Blanc, Frankrike 129 kr 

7917501 Bertrand Picpoul de Pinet, Frankrike 129 

7711201 Black Stallion North Coast Chardonnay, USA 199 kr 

 

546101 Mont Redon Côtes du Rhône Reserve Rouge, Frankrike 145 kr 

2232001 Bolla Le Poiane Ripasso, Italien 139 kr 

7185001 Bertrand Héritage Pinot Noir EKO, Frankrike 150 kr 

7314201 Bertrand Chateau Hospitalet Rouge BIO, Frankrike 225 kr 

230001 Villa Antinori, Italien 179 kr 

7043901 Zuccardi Serie A Malbec, Argentina 149 kr 

7599001Black Stallion North Coast Cabernet Sauvignon, USA 249 kr 

 
 
 
 
 
 

 

• Ställ ut formar/ fat efter kvällen så hämtar vi upp på morgonen 

• Vår pesto görs på rostade solrosfrön 

 
 

Välkommen med övriga förfrågningar, Micke & Sandra 
 
 
 

Med vänlig hälsning Sandra B Siwerson    0702-351806 sandra@siwerson.se 

Siwerson i Fågelboet, Fjällvägen 32B 780 91 Sälen 


