2026.08.26

WW 7026-72071

Minimum 12 personer - max 44,

samtliga 1 gruppen vdljer gemensam meny
Stérre grupper pa forfragan.
Vid allergier eller specialkost anpassar vi menyer
(Vi reserverar o0Ss for multi-allergier)
Alla priser per person inklusive moms

Antal, kostavvikelser meddelas 2 veckor Innan ankomst

Frofod, 2so.-

Bufféfrukost

3 sorters brdéd, smdér, 3 sorters paldgg, 3 sorters gront,
marmelad, fil, yoghurt, mjolk, flingor, sylt, &dgg, kaviar, 2
sorters juice, 4dggrdra, bacon. Prinskorv, kaffe, thé

Z)O%%ﬂﬂé'%MéWbﬂl%%b;t—275:-

Med kaffe & sotbit pa buffé

Forslag pad ratter vid forfragan, da vi anpassar efter sédsong

éﬁﬁiééﬁﬂé’%MAW®QMAé0g7349:-

Med kaffe & sotbit pa buffé

Forslag pa ratter vid forfragan, da vi anpassar efter sédsong

399: -
2-rdttersmeny med kaffe & sotbit pa buffé

Satt meny, presenteras 2 veckor innan

Glas/flaska husets vinsmousserande 115:-/ 575:- Ol 40cl 115: -
Alkoholfria alternativ finns



Gruppen vadljer gemensam meny 2-ratter 495:-/ 3-rdtter 595: -

Fordtler

Jordartskockssoppa
Bondbonor, krispiga trattkantareller, persiljeolja

Vasterbottentartlett
Lojrom, silverlok, syrad gradde och nédsselolja

Algcarpaccio
Persilje- & tryffelolja, pinjendtter, Vasterbotten

Fisk och skaldjursgryta
Torskrygg, rakor och roding terrin

Fjallrdéding
Mandelpotatispuré, mussel- & forellromssas, grdslok,
sockerartor

Coq au vin blanc
Knaperstekt sidflédsk och kokt potatis

Boeuf Bourguignon
Potatispuré

Helstekt trancherad biff
Varlok, haricotsverts, rodvinssky och pommes Jackson

1 esserler

Créme briilée
Klassisk

Hjortron parfait
Med vispad gradde

Lingoninkokta pédron
Med Calvados och wvanilj creme

Nybakt brod och Hummus 89: -
Kaffe och sotsak 55: -

(Ned vantig halsing Sandra [3 Siwerson 0702-351806

sandra@siwerson. se
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